Tabiol. Sartlara bagl olarak bes guniuk kestane balimn tahhl sonuglan.
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degisiminden dolay bal Uretiminin ani kesilmesi
olgunlasmadan ball hasat edemeyen bal lreti-
cisinin bir miktar bal anya yedirmesine ve ko-
van basina bal Uretim miktannin diigmesine ne-
den olmaktadir. Buda Gretici ve lke igin ekono-
mik kayiplara yol agmaktadir,

Nektarin bala donusimu igin hem fiziksel hem
de kimyasal de@sime ihtiyag vardir. Fiziksel
degisim suyunun azaltimasi, kimyasal degisim
de nektar sekeri sakarozun enzimlerle glikoz ve
friktoza indirgenmesidir, Annin baldan suyu u-
zaklastirmas! zaman ve gevre sartlanna baghdir.
Ancak cevre nem igerigi fazla ise an ne kadar
ugrasirsa ugrassin balin nermini belli bir degerin
altina duguremez. Buda balin kalitesini bozmak-
ta, balda yoguniuk farkindan dolayr aynsmalara
ve balda eksimelere sebep olmaktadr,

Dogu Karadeniz bolgesinde bal sezonunda
havadaki nem miktannmin fazla olmasi bélgenin
bal nektan olan akasya, orman gllu ve kestane
balim tam olarak suyunun istenen degerlere
indiriime-sini engellemektedir.  Annin  balin
suyunu uzun slurede uzaklagtramamasi dola-
yisiyla  bu sire zarfinda an getirdigi balin bir
miktann yemektedir. Bdlgede bal sezonunun
kisahg da dikkate alindiginda balin andan
kimyasal defisim tamamlanir tamamlanmaz
hasat edilmesi bolge ureticileri igin gok
onemlidir. Yapilan bu galisma, bahn kimyasal
degisimi bittikten sonra fiziksel degisimin (suyun
uzaklagtinlmasi, balin kurutulmasi) mekanik ola-
rak yapiimasini kapsamaktadir. Bunun igin kurut-
ma havasinin nemi,mzi ve sicakh@nin ayarlandig
ozel bir kurutma sistemi tasarlanmis, balin suyu
bu sistemde alinmistir.

2. Yapilan Calisma:

Bu calgmada suyu uzaklagtinlacak bal nektan
olarak kestane ball segiimis. Ordu ili Persembe
ilgesinde bir anliktan secilen baliga cikmig ki
kovana, kabartiimis bos mumlar isaretienerek
aksam yerlestiriimistir. Binncl glin aksam ve
besinci glin aksam isaretli gerceveler cikartilarak

C ve 45 C sicakliklarda kurutulmustur. Secilen
hava hizi kurutma icin yaklagik optimum hizdir,
Daha yuksek hava hizlan gereksiz “enerji
sarfiyatia  meden olmakta, disik hiziarda
kurutma siresini uzatmaktadir. Secilen hava
sicakliklan literaturde venn baln sitmada
bozulmayaca@ sicakhk araligidir. Her bir deneyde
bal, kurutma finna yerlestirildikten sonra her iki
saatte bir finndan ¢ikartilarak hassas terazide
tartiimis ve balin lzerinde olusan baldan kitle
transferini engelleyen Uste olusan film tabakas
kanstinlarak ortadan kaldinimistr.  Deneyler
hesaplanan balin nem miktarina gelindiginde
sonlandinimistir, Su oram istenen degere
indirilen  ballar yine tahlil edilmistir. Yapilan
kurutma isleminin  uygunlugunu kargilastirmak
igin kovanlara basgta yerlestinlen ve annin
kuruttugu sifanmis bal 20 gin sonra hasat
edilmis  ve tahlillen  tapilmuistir. Hem
sartlandinimis hava ile suyu uzaklastinimis hem
de annin suyunu uzaklastirdi@ ballar Turk Gida
Kodeksinde uygun balin  Gzelliklen ile
kargilagtinimigtir.  Aynca  baln  raf omrlne
kurutmanin etkilerini ortaya koymak icin farkl
sicakliklarda suyu alinmig bal lle annin sirladig
kargilastirma  numunes:  ayn  sartlarda
laboratuarda agz kapatilimis kaplarda bekletilmis
ve kristalizasyon zamanlan gozlenmistir,

3. Sonuclar ve irdeleme:

Sartlandinimis havada (35°C, 40°C ve 45°C)
kurutulan balin, anmin kuruttugu  karsilastirma
numunesinin ve arndan 5 glnlik iken hasat
edilen balin tahlil sonuglan ile Tirk Gida
Kodeksine gore balda istenen ozellikler Tablol.
de verilmigtir,

Tablodan goriidiugl gibi; uygun sicaklikta
kurutma yapildiginda %25,12 olan nem icerig
yaklagik %16’ ya disUrilmus ancak balin
ozellikleri Turk CGida Kodeksine uygunlugunu
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korumustur. Segilen hava sicakh@ 35°C olmasi annin
kovan icensindeki doBal kurutma sicaki@ lle aymdir.
Ancak bu sicakik ile cahgimasi  suyun baldan
uzaklagtirma suresini uzafimakta buda gereksiz zaman ve
enerji sarfiyatina neden clmaktadr. Optimum  bal
kurutma sicakli@nin 45 C segilmesi hem kurutma
zamanini kisaltmakta hem de bir miktar enerji maliyetini
dustrmektedir. Bes gunlik olarak hasat edilen bal 65.
giinde kristallesmeye baslamistir. Annin kendi kuruttugu
bal 6. ayda (aralk sonu) kristallesmeye baslamis ve
kristallesmig balin resmi Sekil 1.'de verilmigtir. Mekanik
olarak farkl sicakiiklarda (35°C, 40°C, 45°C) suyu atilan
ballar ise resimlerin cekildi@ 10. ayda hala
knstallesmemis olup Sekil 2.'de resimlen venimistir,

Sell 1. Anrmn Kurattugu kKnistallesmig kestane ball

Sekil 2. Farkh sicakliklarda (35°C, 40°C, 45°C) kurutulmus bes gunluk knstailesmemis kestane ball,

Yapilan bu galisma ile bal Ureticileri tarafindan erken
sa@imda olugan eksime, cok erken kristallesme ve
yoguniuk farkindan dolay siselenmis balda gorilen farkl
renk ve faz olugumlan onlenmig, balin raf omrii  higbir
katki maddesi katlmadan yaklagik bir yila uzatilmistir.
Karadeniz bolgesi igin ekonomik degere sahip kestane
balinin an tarafindan yenmeden uretici tarafindan erken
hasat edilmesinin onl agilmistir.
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